Aktualnosci

Na przykladzie Zagorzanskich Dziedzin poznali inicjatywy
przedsiebiorcze na obszarach gorskich i podgodrskich

27/09/2021, dodal: Magda Polanska

O tym, jak w oparciu o potencjal obszaru i produkty markowe mozna rozwijac¢ gorskie i
podgorskie tereny wiejskie przekonali sie goscie Zagorzanskich Dziedzin.

Marka lokalna, ktérej budowe rozpoczeto w 2018r., stata sie przyktadem dobrej praktyki w tym
zakresie. 23 wrzesnia b.r. oferte stworzona w oparciu o potencjatl Regionu Zagorzanskiego poznato
20 o0s6b z trzech wojewoddztw: matopolskiego, podkarpackiego oraz slaskiego.

Spotkanie z gosémi z Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie Oddzial w Krakowie,
przedstawicielami Matopolskiego Osrodka Doradztwa Rolniczego w Karniowicach, uczelni wyzszych
oraz organizacji pozarzadowych rozpoczeto w Urzedzie Gminy Mszana Dolna. Zaciekawionych oferta
zagorzanskiej marki lokalnej przywitat gospodarz i koordynator Zagérzanskich Dziedzin - Bolestaw
Zaba, Wéjt Gminy Mszana Dolna. Wprowadzeniem do calodziennego odkrywania regionu byta
wzajemna prezentacja. Uczestnikéw wizyty studyjnej poprowadzono Sciezka tworzenia marki, ktora
jest narzedziem promocji regionu, poprzez prezentacje wysokiej jakosci produktéw, ustug i inicjatyw.
Podczas odpoczynku po trudach podrézy wyjatkowo smakowata powitalna kawka, do ktdrej goscie
zajadali zawijaniec z powidiem sliwkowym. To witasnie ten wypiek jednej z kreatorek Zagoérzanskich
Dziedzin, Janiny Kochniarczyk z t.etowego, nagrodzono I miejscem w ramach ogdlnopolskiego



konkursu ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Region6w” na najlepszy produkt zywnosciowy oraz
na najlepsze danie, potrawe regionalna i lokalna (jego finat dla Matopolski odbyt sie podczas
Agropromocji 2019).

Przyktad tréjsektorowej wspétpracy w ramach marki lokalnej Zagdrzanskie Dziedziny przedstawiono
w galerii Studio RZ (Partner Zagérzanskich Dziedzin), gdzie powstat jeden z Punktow sprzedazy
produktu lokalnego oraz Zagorzanska ksiegarenka. To wtasnie w takich miejscach mozna znalez¢
lokalne produkty rekodzielnicze, czyli wyroby wytworzone w sposob nieprzemystowy, posiadajace
walory artystyczne, zawierajace motywy typowe dla kultury zagdrzanskiej, uwzgledniajace
kolorystyke Zagorzanskich Dziedzin oraz zaopatrzy¢ sie w oryginalne pamiatki z pobytu u Zagérzan.
Uczestnicy wizyty studyjnej mieli niebywata okazje pozna¢ wtasciciela galerii, twérce przecudnej
ceramiki uzytkowej i drewnianych elementéw dekoracyjnych oraz fotografa - Roberta Zapate.
Przekonali sie rowniez, jak dziatania w ramach marki lokalnej mozna przekuc¢ na realizacje celow
statutowych NGO. Karolina Zapata, prezes Stowarzyszenia Kierunek Przysztos¢, przedstawita
rozpoczete juz w regionie dziatania zmierzajace do utworzenia Zagorzanskiego Centrum
Wolontariatu, ktérego celem jest przede wszystkim miedzypokoleniowa integracja Zagérzan.

Ze stolicy Zagorzan - Mszany Dolnej - goszczacy w regionie udali sie do Poreby Wielkiej. Tam
niespodziewanie odwiedzili Gorczanski Park Narodowy. Podziwiajac soczysta zielen parku
dworskiego przyjeli zaproszenie do skorzystania z oferty edukacyjnej Partnera Zagérzanskich
Dziedzin. Byt to jednak tylko krétki post6j w drodze do pobliskiego Gospodarstwa agroturystycznego
i Zagrody Edukacyjnej ,U Misia” (Partnera Zagérzanskich Dziedzin), gdzie goscie Zagdérzan
skorzystali z jednej z 49 propozycji warsztatowych zagorzanskiej marki lokalnej. Dowiedzieli sie tam
»,Skad sie biora tradycyjne zagorzanskie sery?”. W tajniki tradycji wykonywania seréw na szatasie
wprowadzita wszystkich Krystyna Popko - Tomasiewicz (Partner Zagérzanskich Dziedzin,
emerytowany pracownik GPN, edukator z wieloletnim doswiadczeniem, przewodnik turystyczny). W
drugiej czesci zaje¢ warsztatowych ich uczestnicy samodzielnie wykonali sery, ktore wraz z
uzyskanym w ten sposob dyplomem ,serowara” zabrali jako pamiatke do swoich doméw. Fachowego
wsparcia udzielita wszystkim gospodyni miejsca, Danuta Hudomiet.

Warsztaty kulturowe, ktore zaproponowalismy naszym gosciom to przyktad oferty edukacyjnej
bazujgcej na lokalnych tradycjach pasterskich i rolniczych, popularyzujgcych zdrowe jedzenie,
edukujgcych do zZycia w zgodzie z naturq - podkreslaja gospodarze.

Po tak intensywnym przedpotudniu wszyscy z radoscia spogladali na program spotkania - kolejnym
jego punktem byt bowiem obiad sktadajacy sie z czterech zagérzanskich potraw. Zanim jednak
zasiedli przy suto zastawionym stole skorzystali z krotkiego spaceru, aby w pelnej krasie podziwiaé¢
wznoszacy sie nad Kasinka Matla majestatyczny Szczebel. Wrazeniom estetycznym nie byto jednak
konca, wszak poczestunek podano na pieknie udekorowanym stole. Swarne Babki z KGW Letowe
(Partner Zagorzanskich Dziedzin) po raz kolejny stanety na wysokosci zadania - zarowno w zakresie
przystrojenia stotu jak i przygotowania czterech tradycyjnych potraw zagorzanskich, ktére Rada ds.
Produktéw Tradycyjnych i Dziedzictwa Kulinarnego na posiedzeniu w dniu 9 sierpnia b.r. pozytywnie
zaopiniowata do ztozenia wniosku o ich wpis na Liste Produktéow Tradycyjnych i Dziedzictwa
Kulinarnego w Ministerstwie Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Zajadali sie kluskami rozgarnywanymi,
zwanymi sapka; pierogami z suszonymi sliwkami; kotaczem razowym na stono i zupa z karpieli na
mleku. Dowiedzieli sie, ze letowskie gazdziny wspoétpracuja z marka lokalna prowadzac réwniez
warsztaty kulinarne z przygotowania tych dan.

W ramach popotudniowej czesci programu uczestnikow wizyty studyjnej zaproszono do Pasieki
Bartek w Kasince Matej, gdzie poznali droge ,0d kwiatowego koszyka do miodu stoika”. Z ogromnym
zainteresowaniem wystuchali prelekcji na temat zycia pszczét, ich pielegnacji, wtasciwosci
zdrowotnych miodu i produktow pszczelich. Goscie Zagdrzanskich Dziedzin dociekali u Barbary i



Wojciecha Lojasow, wlascicieli gospodarstwa pasiecznego, informacji o korzysciach z prowadzenia
Rolniczego Handlu Detalicznego.

Praca pszczelarza to oddanie i wielka szlachetnos¢, ktorej w pasiece moglismy od gospodarzy
doswiadczyc¢- podkreslali sami uczestnicy warsztatéw. Oczywiscie zajrzelismy do srodka ula aby
odwiedzi¢ pszczelg rodzine. Nie zabrakto przy tym wielkiej wiedzy i mqdrosci Zyciowej przekazanej
nam przez pszczelarza. Tak! Miodu tez udato nam sie skosztowac; poznalismy réwniez inne
produkty pszczele: pytek kwiatowy, propolis i wosk oraz ich znaczenie dla zdrowego funkcjonowania
organizmu ludzkiego. Zobaczylismy tez w praktyce jak mozna wykorzystac srodki finansowe
pozyskane w ramach programu grantowego z MOWES Subregion Sqdecki.

Odkrywajac Zagorzanskie Dziedziny uczestnicy wizyty studyjnej zawitali rowniez do Kasiny Wielkiej.
Tam, w miejscu gdzie historia tgczy sie z nowoczesnoscia, planowali kolejny pobyt w Zagoérzanskich
Dziedzinach. Juz rankiem dowiedzieli sie bowiem, zZe trzeba tutaj przyjecha¢ przynajmniej trzy razy...
Stuchajac informacji o bohaterce wielu filméw - zabytkowej stacji PKP - przeniesli sie do czasow
»Listy Schindlera”, czy wydarzen ,Katynia”. Z podziwem spogladali tez na nowoczesny osrodek
narciarski Kasina Ski i Bike Park, ktérego bogata oferta przyciaga turystow o kazdej porze roku.

Na koniec obfitujacego we wrazenia dnia, podazajac za dochodzacymi z oddali mocnymi géralski
glosami, udali sie do miejsca, skad stycha¢ byto $piew... Catodzienna aktywnos$é podsumowano w
Izbie Pracy Tworczej w Kasince Malej prowadzonej przez Fundacje na Rzecz Rozwoju Kultury
Zagorzanskiej (Partnera Zagoérzanskich Dziedzin). Tam zagorzanskimi melodiami przywitata
wszystkich rodzinna kapela Koscielniakéw z Olszowki tworzaca bogata oferte kulturowa w ramach
Stowarzyszenia Mitosnikdw Kultury Goéralskiej Pod Cyrlom.

Gospodarze - Grazyna i Jozef Piwowarscy - z uSmiechem i serdecznoscia witali wszystkich w progach
swojego gospodarstwa, a Krystyna Popko - Tomasiewicz, ktéra ponownie w tym dniu spotkala sie z
gosémi zagorzanskiej marki lokalnej, przedstawila oferte miejsca. Rozmowom, $piewom, radosciom,
refleksjom i bogactwom smakowym nie byto konca. Aromatu zi6t zebranych z zagérzanskich tgk
podanych w formie herbatki, lokalnych serow, wedlin, ryb, warzyw, przetworéw, chleba oraz wielu
innych smakolykow podanych na cudnie udekorowanym kwiatami stole nie sposéb zapomniec...

Kiedy to przeleciato? Ile cudownych rzeczy widzielismy! Jakiej serdecznosci doswiadczylismy! Na
pewno wrocimy, w koncu to obowigzek! - tekstami z kuluarowych rozmow dziela sie Zagorzanie.

Podczas tej wizyty nie zabrakto prezentacji wysokiej jakosci produktow, ustug i inicjatyw zwigzanych
z catym regionem, oferowanych i realizowanych przez lokalnych twdrcow, ustugodawcow oraz
instytucje i podmioty ekonomii spotecznej - podsumowuja gospodarze. Moc atrakgcji, ktore udato nam
sie pokazac to tylko rgbek tego, co przez trzy lata wypracowalismy i co sie tutaj rozwija. Naszym
gosciom méwimy , Do zobaczenia w Zagorzarskich Dziedzinach”. Po raz kolejny przekonalismy sie,
jak wazna jest wspétpraca w ramach marki lokalnej i jakie bogactwo tutaj mamy i chcemy sie nim
dzielic!

Wizyta, ktorej celem byto upowszechnienie wiedzyi dobrych praktyk z zakresu wykorzystania
potencjatu przyrodniczego i kulturowego w rozwoju inicjatyw przedsiebiorczych na obszarach
gorskich i podgorskich na przykladzie marki lokalnej ,Zagorzanskie Dziedziny”, zorganizowana
przez Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie, Oddzial w Krakowie, zrealizowana byta w
ramach projektu pn. ,Rozwdj gorskich i podgorskich terendéw wiejskich w oparciu o potencjat
obszaru i produkty markowe” realizowanego w ramach Planu Operacyjnego Krajowej Sieci Obszaréow
Wiejskich na lata 2020 - 2021.
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