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Stuchacze II roku studiow magisterskich z Panstwowej Podhalanskiej Uczelni Zawodowej w
Nowym Targu, z kierunku , Turystyka i rekreacja”, przyjechali do Zagorzanskich Dziedzin
na praktyczne zajecia terenowe dot. regionalnych produktow turystycznych.

Organizatorka tej szczegodlnej lekcji byta dr Katarzyna Ceklarz, wyktadowca tej uczelni. Honory
gospodarza miejsca w zastepstwie Bolestawa Zaby, Wéjta Gminy Mszana Dolna (inicjatora i
koordynatora marki) petnita Katarzyna Szybiak, Zastepca Wajta.

Goscie Zagodrzanskich Dziedzin zapoznali sie z procesem budowy marki lokalnej w tym regionie i
poznali przyktady produktu regionalnego. W praktycznej czesci spotkania chtoneli region wszystkimi
zmystami; smakowali, dotykali, ogladali i rozkoszowali sie zapachem oraz aromatem Zagérzanskich
Dziedzin. Zapoznali sie ze specyfika funkcjonowania Partnerstwa Zagérzanskie Dziedziny. W
praktyce poznali wycinek dziatalnosci trzech cztonkéw tego zaszczytnego gremium; przekonali sie
jakie korzysci ze wspotpracy maja poszczegolni Partnerzy. W Studio RZ zobaczyli w jaki sposéb do
sprzedazy wprowadzane sa dziedzinne produkty lokalne i jak funkcjonuje ,Zagérzanska
ksiegarenka”. W rozmowach zahaczono réwniez o powstajace wtasnie w regionie ,Zagorzanskie
Centrum Wolontariatu” tworzone przez kolejnego z Partneréw marki - Stowarzyszenie Kierunek
Przyszlosc¢. Z oferta kulinarna i warsztatowa Zagorzanskich Dziedzin studentow z Nowego Targu



zaznajomily Swarne Babki z KGW Letowe. Byla to bardzo smaczna i aromatyczna cze$¢ prezentacji
dziedzinnych dziatan. Zapachnialo nawet Swietami Bozego Narodzenia... Wisienka na tym
zagorzanskim torcie byt poczestunek ,Zawijanicem z powidtem sliwkowym”, za ktdry kreatorka
Zagorzanskich Dziedzin, Janina Kochniarczyk z Letowego, otrzymata I miejsce w ogélnopolskim
konkursie na najlepszy produkt zywnosciowy oraz najlepsze danie i potrawe regionalna i lokalng
»Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionéw”, ktérego finat dla Matopolski odbyt sie podczas
Agropromocji 2019. Po wiedze dotyczaca roli pszczét w przyrodzie oraz nieocenionych dla zdrowia
wlasciwosci miodow i produktéw pszczelich magistranci pojechali do Pasieki Bartek w Kasince Mate;j.
Tam, przemierzajac sciezke od kwiatowego koszyka do miodu stoika, przekonali sie jak pasje mozna
przeku¢ w dzialania przynoszace osobista satysfakcje, rozwoj i ekonomiczne korzysci. ,Terapia”
produkowanymi w pasiecie rodzajami miodow to obowiazkowy punkt tego spotkania!

Stodkiego mitego zycia, jest tyle dziedzin do zdobycia - parafrazujac stowa znanej piosenki
podhalanscy studenci ztozyli kreatorom marki zyczenia i obietnice powrotu do jeszcze nieodkrytych
w regionie miejsc. Potwierdzili to wlasnorecznymi podpisami w pamiatkowej ksiedze wizyt w
Zagorzanskich Dziedzinach.
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